
PETITE FLEUR
BORDEAUX BLANC
100 % Sauvignon Blanc

N’apportez pas un bouquet à vos amis, épatez-les 
avec “La Petite Fleur” !

Sur des notes d’agrumes et de fleurs blanches,            
une cuvée délicate et équilibrée.

Elle trouvera parfaitement sa place sur votre table, 
accompagnée de fruits de mer ou de salades 
estivales. Vous ne pourrez plus vous en passer !

Élaboration : pour garder tout le potentiel aromatique, 
Vendanges nocturnes, table de tri, légère macération 
pelliculaire, pressurage inerté long et doux,  
débourbage fin puis fermentation avec levures 
sélectionnées, en cuves à 16-18°C. 

 Élevage : à l’abri de l’air, en cuves inox, sur lies pendant 
6 mois avec bâtonnage.

 Vin plaisir à boire sur 2 à 3 ans, à l’apéritif, sur des 
salades d’étés, ou encore un plateau fruits de mer ou 
de fromages.


